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Trocken, mineralisch, intensiv -
unser wunderbar trinkiger Muskateller.

GOLDMUSKATELLER oo

ALPIN

CHARAKTER

Leuchtendes Gelb, intensive Aromatik nach Muskat, reifem
Pfirsich, saftig, fillig im Ansatz, zieht mit kerniger Saure gut
durch, gut ausbalanciert durch die angenehme FruchtstiBe.

WWW.EGGER-RAMER.COM

TRAUBENSORTE
Goldmuskateller

ANBAUGEBIET
Ausgesuchte Lage in Bozen — Zone Leifers 2560 m u.d.M.
Sandige, lehmhaltige Boden.

VINIFIKATION

Kaltmazeration der Trauben vor dem Abpressen, Fermentation
bei kontrollierter Temperatur. Ausbau im Edelstahltank wahrend
5 Monaten auf der Feinhefe.
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| 3-7 Jahre

Moscato Giallo 5
: SPEISEEMPFEHLUNG

Eignet sich gut zu Fischvorspeisen, Pasteten, Géanseleber,

Schalen- und Krustentieren, sowie zur gewdirzten orientalischen

Ktiche, gibt aber auch einen vorziiglichen Aperitifwein ab.
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